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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

Цель: Формирование теоретических знаний и практических умений, 

обеспечивающих организацию торгово-технологических процессов, 

менеджмент качества и безопасности непродовольственных товаров на всех 

этапах товародвижения в соответствии с формируемыми компетенциями. 

 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

 

Дисциплина Б1.В Экспертиза и менеджмент непродовольственных товаров 

производственно-технического назначения относится к части, формируемой 

участниками образовательных отношений Блока 1. 
 

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

Код и наименование 

компетенции 

выпускника 

Код и наименование 

индикатора 

достижения 

компетенций 

Планируемые результаты обучения по 

дисциплине 
 

ПК-2 - Способен 

проводить 

идентификацию, оценку 

качества и безопасности 

товаров, диагностику 

дефектов и пороков, 

выявлять и 

предупреждать товарные 

потери и оборот опасной, 

некачественной, 

фальсифицированной 

продукции 

ПК-2.2 - Проводит 

диагностику 

дефектов и пороков, 

выявляет и 

предупреждает 

товарные потери и 

оборот опасной, 

некачественной, 

фальсифицированной 

продукции 

Знать: физико-химические методы  идентификации 

некачественной, фальсифицированной продукции, 

оценки качества и безопасности товаров, методики 

выявления возможных потерь товаров  и  пути их 

предупреждения  

Уметь: проводить идентификацию некачественной, 

фальсифицированной продукции и оценку качества 

товаров  физико-химическими методами.  

Владеть: навыками работы с ГОСТами и  

нормативными документами, методами анализа 

качества товаров производственно-технического 

назначения. 

ПК-3 - Способен 

проводить мониторинг 

товарных рынков, 

поставщиков товаров и 

заказчиков в сфере 

закупок, анализировать 

коммерческие 

предложения и 

составлять заключение о 

выборе поставщиков 

товаров с учетом 

требований к диапазону 

цен, качеству и 

безопасности, экологии, 

технологий 

ПК-3.1 - Проводит 

мониторинг 

товарных рынков, 

поставщиков и 

заказчиков в сфере 

закупок с учетом 

требований к 

диапазону цен, 

качеству и 

безопасности 

товаров, экологии, 

технологий 

производства, моды, 

тенденций спроса 

Знать: методы работы с базами данных для 

осуществления  мониторинга товарных рынков, 

поставщиков товаров и заказчиков в сфере закупок, 

правила составления  коммерческих предложений и 

заключений о выборе поставщиков товаров с учетом 

требований к диапазону цен, качеству и 

безопасности, экологии, технологий производства  

Уметь: проводить на основе баз данных мониторинг 

товарных рынков, поставщиков и заказчиков в сфере 

закупок с учетом требований к диапазону цен, 

качеству и безопасности товаров, экологии, 

технологий производства и оформлять 

аналитические отчеты с рекомендациями по 

расширению рынка сбыта.  
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4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ* 
 

Номер и 

наименование 

тем и/или 

разделов/тем 

Содержание дисциплины 

Объем дисциплины  

(академические часы) 

Контактная 

работа 
 

СРО 
ЗЛТ ПЗ ЛР 

Тема 1. 

Теоретические 

основы товарного 

менеджмента 

непродовольствен

ных товаров. 

1. Основные понятия в области товарного 

менеджмента.  2. Элементы и средства 

товарного менеджмента непродовольственных 

товаров.  3. Объекты товарного менеджмента.  

4. Основополагающие характеристики 

непродовольственных товаров, составляющие 

его потребительную стоимость.  5. 

Обеспечение основополагающих 

товароведных характеристик 

непродовольственных товаров на протяжении 

всего их жизненного цикла.  6. Жизненный 

цикл непродовольственных товаров (ЖЦТ): 

понятие, стадии, этапы.  7. Методы товарного 

менеджмента непродовольственных товаров. 

4 3 6 20 

Тема 2. Товарный 

менеджмент и 

экспертиза 

древесины. 

8. Древесные породы хвойные и лиственные.  9. 

Лиственные породы кольцесосудистые и 

рассеяннососудистые. 10. Породы ядровыми 

(сосна, лиственница, дуб, кедр, ясень и др.).  

Породы, у которых центральная часть ствола 

отличается от заболони только меньшей 

влажностью, называют спелодревесными (ель, 

пихта, бук, осина и др.). 11. Классификация 

пиломатериалов. 12. Жизненный цикл 

пиломатериалов. 

4 3 6 20 

Тема 3. Товарный 

менеджмент и 

экспертиза 

каменного угля. 

13. Каменный уголь - осадочная порода.  14. 

Основные залежи каменного угля.  15. 

Образование каменного угля.  16. Химический 

состав каменного угля. 16. Классификация 

каменных углей.   17. Нормативные документы 

характеризующие качество каменных углей 

(ГОСТ, ТУ, РД). 

4 3 6 20 

Тема 4. Товарный 

менеджмент и 

экспертиза 

18. Черные металлы и сплавы.  19. 

Классификация и свойства металлов и сплавов. 

20.  Основы производства черных металлов.  

4 4 6 20 

производства, моды, 

тенденций спроса и 

достижения целевых 

показателей 

деятельности в 

профессиональной сфере 

Владеть: навыками работы с ГОСТами 

нормативными документами, методами анализа 

качества товаров производственно-технического 

назначения, составления аналитических отчетов по 

расширению рыков сбыта и методами продвижения  

на рынки инновационной продукции. 
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металлов. 21.  Классификация, обозначение и 

применение сталей.  22. Классификация, 

обозначение и применение чугунов.  23. 

Цветные металлы и сплавы.  Классификация 

цветных металлов. 24.   Свойства и применение 

цветных металлов и сплавов.  25. Свойства и 

применение благородных металлов и сплавов.  

26. Пробирование и клеймение изделий из 

сплавов драгоценных металлов. 

Тема 5. Товарный 

менеджмент и 

экспертиза 

горюче-смазочных 

материалов. 

27. Нефтепродукты (НП) – топлива, 

органические растворители, технические 

жидкости); 28. Смазочные материалы для 

транспортных средств, моторные, 

трансмиссионные масла, жидкости для 

автоматических коробок передач (нефтяные, 

синтетические масла, смазочные материалы на 

смешанной основе, присадки к маслам), 

индустриальные масла, ружейные масла и др., 

пластичные смазки; 29. Твердые 

нефтепродукты (парафины, церезины и 

изделия на их основе). вязкие нефтепродукты – 

гудроны, битумы и изделия на их основе. 30 

Нефти и газовые конденсаты (из 

магистральных трубопроводов и 

месторождений, нефти и газовые конденсаты, 

находящиеся в цистернах, емкостях и проч.). 

4 4 6 10 

Тема 6. Товарный 

менеджмент и 

экспертиза 

строительных 

материалов. 

31. Номенклатура строительных материалов. 

32. Ассортимент, классификация, 

потребительские свойства. 33. Дефекты, 

влияющие на качество строительных товаров.  

34. Маркировка, упаковка, транспортирование 

и хранение строительных товаров.  35. 

Описываются методы оценки их качества и 

проведения экспертизы. 

4 3 6 10 

Контроль: 36 

Всего по дисциплине:  24 20 36 100 

 

*ЗЛТ – занятия лекционного типа, ПЗ – все виды занятий семинарского типа, кроме лабораторных 

работ, ЛР – лабораторные работы, СРО – самостоятельная работа обучающегося 

 

5. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ 

ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

5.1 Рекомендуемая литература  
Библиографическое описание издания (автор, 

заглавие, вид, место и год издания, кол. стр.) 
Электронные ресурсы 

Вилкова Светлана Архиповна. Товароведение и 

экспертиза хозяйственных товаров [Электронный 

ресурс]: / С. А. Вилкова, Л. В. Михайлова, Е. Н. 

https://znanium.com/catalog/document?id=358401  

https://znanium.com/catalog/document?id=358401
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Власова; под общ. ред. С. А. Вилковой - Москва: 

Дашков и К, 2017 - 497 с. 

Левушкина, С.В. Товарный менеджмент : учебное 

пособие / сост. : С. В. Левушки-на ; Ставропольский 

гос. аграрный ун-т. – Ставрополь, 2014. – 136 с. 
https://znanium.com/read?id=76214  

Петрище, Ф. А.Товарный менеджмент и экспертиза 

строительных товаров / Ф. А. Петрище. - Москва : 

Дашков и К, 2018. - 424 с. 
https://znanium.com/catalog/document?id=21398  

 

5.2 Перечень лицензионного и свободно распространяемого 

программного обеспечения, в т.ч. отечественного производства 
 

-  7-Zip 

-  LibreOffice 

-  ОС Альт образование 10 

 

5.3 Перечень информационных справочных систем (ИСС) и 

современных профессиональных баз данных (СПБД) 

 

 

6. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

ДИСЦИПЛИНЫ 
 

№ Наименование СПБД/ ИСС 

1. Электронная библиотека Grebennikon.ru – www.grebennikon.ru 

2. Научная электронная библиотека eLIBRARRY – www.elibrary.ru 

3. Научная электронная библиотека КиберЛеника – www.cyberleninka.ru 

4. База данных ПОЛПРЕД Справочники – www.polpred.com 

5. 
База данных OECD Books, Papers & Statistics на платформе OECD iLibrary 

www.oecd-ilibrary.org  

6. 
Справочная правовая система КонсультантПлюс (инсталлированный ресурс 

СПбГЭУ или www.consultant.ru) 

7. 
Справочная правовая система «ГАРАНТ» (инсталлированный ресурс СПбГЭУ 

или www.garant.ru) 

8. 
Информационно-справочная система «Кодекс» (инсталлированный ресурс 

СПбГЭУ или www.kodeks.ru) 

9. Электронная библиотечная система BOOK.ru - www.book.ru 

10. Электронная библиотечная система ЭБС ЮРАЙТ – www.urait.ru 

11. 
Электронно-библиотечная система ЗНАНИУМ (ZNANIUM) – 

www.znanium.com  

12. Электронная библиотека СПбГЭУ– opac.unecon.ru 

https://znanium.com/read?id=76214
https://znanium.com/catalog/document?id=21398
http://www.grebennikon.ru/
http://www.polpred.com/
http://www.oecd-ilibrary.org/
http://www.znanium.com/
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Для реализации данной дисциплины имеются специальные помещения 

для проведения занятий лекционного типа, занятий семинарского типа, 

курсового проектирования (выполнения курсовых работ) групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 

аттестации, а также помещения для самостоятельной работы.  

Помещения оснащены оборудованием и техническими средствами 

обучения. 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены 

компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и 

обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду 

университета. 

 

Наименование учебных аудиторий, перечень Адрес 

(местоположение) 

учебных 

аудиторий 

Ауд. 506 Учебная аудитория (для проведения занятий лекционного типа и 

занятий семинарского типа, курсового проектирования (выполнения 

курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации), оборудована мультимедийным 

комплексом.Специализированная  мебель и оборудование: Учебная 

мебель на 88 посадочных мест, рабочее место преподавателя, доска 

аудиторная - 1шт., трибуна - 1шт., стол мультимедийный - 1штМикшер 

усилитель Jedia TA-1120 в комплекте - 1 шт., Экран 153х200 - 1 шт., 

Моноблок ACER Aspire Z1811 - 1 шт., Акустическая система JBL 

CONTROL 25 WH - 2 шт., Мультимедиа проектор NEC V300W - 1 шт.  

Наборы демонстрационного оборудования и учебно-наглядных пособий: 

мультимедийные приложения к лекционным курсам и практическим 

занятиям, интерактивные учебно-наглядные пособия. 

192007, г. Санкт-

Петербург, ул. 

Прилукская, д. 3, 

лит. А 

Ауд. 413 Учебная аудитория (для проведения занятий лекционного типа и 

занятий семинарского типа, курсового проектирования (выполнения 

курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации), оборудована мультимедийным 

комплексом.Специализированная  мебель и оборудование: Учебная 

мебель на 28 посадочных мест, рабочее место преподавателя, трибуна - 

1шт., доска аудиторная - 1шт.Компьютер intel Core i3-8100S/8Gb/1Тб / 

Philips224E5QSB - 14 шт.,Моноблок Acer Aspire Z1811 Intel Core i5-

2400S@2.50GHz/4Gb/1Tb - 1 шт., Экран проекцион. Projecta Compact 

Electrol 153x200 cм MATTE White S - 1 шт., Мультимедийный проектор 

NEC NP-ME402X - 1 шт., Колонки Hi-Fi PRO MASKGT-W- (2шт.) - 1 шт.  

Наборы демонстрационного оборудования и учебно-наглядных пособий: 

мультимедийные приложения к лекционным курсам и практическим 

занятиям, интерактивные учебно-наглядные пособия. 

192007, г. Санкт-

Петербург, ул. 

Прилукская, д. 3, 

лит. А 

 

Лабораторные работы по дисциплине проводятся в лаборатории 

«товароведения и экспертизы продовольственных товаров». 
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«Лаборатория товароведения и экспертизы продовольственных товаров» 
Вид учебных 

занятий 

Адрес, № 

аудитории 
Лабораторное оборудование 

Лабораторные 

работы 

192007; г. 

Санкт-

Петербург

, ул. 

Прилукска

я, д. 3, 

аудитория 

№ 119 

Ауд. 119 Лаборатория товароведения и экспертизы 

продовольственных товаров. Специализированная  

мебель и оборудование: Учебная мебель на 15 

посадочных мест, Ноутбук Fujitsu LIFEBOOK AH532 

Core i5-3230M/4Gb/DVDRW/GT640M 

2Gb/15.6"/HD/Глян/black/BT/NoOs/VFY:AH532M55A5R

U - 1 шт.; Проектор ASER QNX1108 – 1 шт.; Компьютер 

Samsung (в составе монитор SyncMaster E1920 + 

системный блок) – 1 шт.; Компьютер LG (в составе 

монитор Flatron 1942SE + системный блок) с 

подключением к сети «Интернет» и обеспечение доступа 

в электронную информационно-образовательную среду 

организации – 3 шт.; Столы письменные – 6 шт.; Столы 

лабораторные – 14 шт.; Стулья – 27 шт.; Кресло 

оператора – 1 шт.; Шкафы для документов – 4 шт.; 

Шкафы металлические для реактивов – 4 шт.; Книжные 

шкафы – 2 шт.; Шкаф для одежды – 1 шт.; Доска 

ученическая (3 створки) – 1 шт.; Сушильный шкаф 

Binder ED-53 – 1 шт.; Муфельная печь МИМП-3УЭ – 2 

шт.; Шкаф лабораторный (вытяжной) – 1 шт.; 

Титровальная установка – 1 шт.; Термостат ТС-1/120 – 1 

шт.; Холодильник Indesit – 2 шт.; Сахариметр СУ-5 – 1 

шт.; pH-метр - pH-150 – 1 шт.; Стол-мойка – 3 шт.; Стол 

для весов ЛАБ-600 ВГ – 1 шт.; Центрифуга молочная 

ЦЛМ-12 – 1 шт.; Центрифуга ОПн-3М – 1 шт.; 

Рефрактометр РФ-454 – 2 шт.; Рефрактометр РФ-464 – 1 

шт.; Спектрофотометр ПЭ-5300В – 1 шт.; Весы 

электронные AG-200 – 1 шт.; Весы электронные B 2002 – 

1 шт.; Весы электронные лабораторные B 2104 – 1 шт.; 

Весы ВЛТЭ-2200 – 1 шт.; Весы торговые M-ER 322 – 1 

шт.; Магнитная мешалка C-MAG – 2 шт.; Мельница 

универсальная М20, IKA – 1 шт.; Электрическая плита 

Ладога 8835 – 2 шт.; Колбонагреватель ES-4100 – 1 шт.; 

Баня БКЛ-М комбинированная – 1 шт.; Бани водяные – 5 

шт.; Микроскоп Микмед-5 – 5 шт.; Микроскоп XSP-104 – 

7 шт.; Влагомер ВАД 40-М – 1 шт.; Ареометры – 30 шт.; 

Дистиллятор ДЭ-4-2 – 1 шт.; Анализатор молока Клевер-

2М – 1 шт.; Овоскоп сортировочный ОН-10 – 1 шт.; 

Мультиметр цифровой М830В – 1 шт.; Газоанализатор 

портативный ПГА – 1 шт.; Измеритель температуры и 

относительной влажности воздуха ТКА-ПКМ – 1 шт.; 

Стол лабораторный с тумбой – 14 шт.; Доска аудиторная 
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3 створки – 1 шт.; Пурка ПХ-1 – 1 шт.; Штативы для 

пробирок – 20 шт.; Штативы металлические – 5 шт.; 

Спиртовки – 6 шт.; Петли с держателями 

микробиологические – 5 шт.; Пинцеты – 6 шт.; Шпатели 

– 2 шт.; Учебные плакаты и наглядные пособия по 

списку: Плакаты по хлебу – 19 ед., Плакаты по мясу и 

птице – 6 ед., Плакаты по мясным продуктам – 16 ед., 

Плакаты по сырам – 7 ед., Плакаты по овощам –11 ед., 

Плакаты по фруктам – 5 ед., Плакаты по пряностям – 2 

ед., Плакаты по микробиологии – 2 ед., Плакаты 

Классификация пищевых концентратов – 1 ед., Плакаты 

Классификация пряностей – 2 ед., Плакат Ассортимент 

молочных консервов – 1 ед., Плакат Консервирование – 1 

ед., Плакат Маркировка консервов – 1 ед., Плакат 

Классификация йогуртов – 1 ед., Плакат Минеральные 

вещества – 1 ед., Плакат Витамины – 1 ед., Плакат 

Углеводы – 2 ед., Плакат Экологические знаки – 1 ед., 

Плакат Штриховое кодирование – 1 ед., Альбом 

Товароведение продовольственных товаров – 4 ед., 

Альбом Колбасные изделия и копчёности – 1 ед., Альбом 

Сыры – 1 ед., Альбом Израильские вина – 1 ед., Альбом 

Мясо и мясопродукты – 1 ед., Каталог Сорта бахчевых 

культур – 4 ед., Каталог Сорта косточковых культур – 3 

ед., Каталог Сорта ягод и орехов – 2 ед., Каталог Сорта 

картофеля – 3 ед., Каталог Яблоки, груши, айва – 1 ед.  

Наборы демонстрационного оборудования и учебно-

наглядных пособий: мультимедийные приложения к 

лекционным курсам и практическим занятиям, 

интерактивные учебно-наглядные пособия. 

 

7. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ ПО 

ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ  
 

Приступая к изучению дисциплины, обучающемуся необходимо 

ознакомиться со следующими документами:  

− учебно-методической документацией;  

− локальными нормативными актами, регламентирующими 

основные вопросы организации и осуществления образовательной 

деятельности, в том числе регламентирующие порядок проведения текущего 

контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся; 

− графиком консультаций сотрудников профессорско-

преподавательского состава. 
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Уровень и глубина освоения дисциплины определяются активной и 

систематической работой обучающихся на лекционных занятиях, занятиях 

семинарского типа, выполнением самостоятельной работы, в том числе в 

части выделения наиболее значимых и актуальных проблем для дальнейшего 

изучения. Особым условием качественного освоения дисциплины является 

эффективная организация труда, позволяющая распределить учебную 

нагрузку равномерно в соответствии с графиком учебного процесса. 

При подготовке к учебным занятиям обучающимся предоставляется 

возможность посещения консультаций сотрудников профессорско-

преподавательского состава СПбГЭУ согласно расписанию, установленному 

в графике консультаций. 

Аудиторная и внеаудиторная работа обучающихся должна быть 

направлена на формирование:  

− фундаментальных основ мировоззрения обучающихся и 

естественнонаучного познания; 

− базисных знаний, соответствующих направлению подготовки и 

заявленной профессиональной области, формирующих целевую и 

профессиональную основу для подготовки кадров; 

− профессиональных компетенций ориентированных на удовлетворение 

потребностей рынка труда; 

− индивидуальной траектории посредством освоения уникального набора 

профессиональных компетенций дополняющих компетентностную 

модель обучающегося, за счет ориентации на конкретные 

профессиональные специализированные области знаний, определяемые 

представителями рынка труда; 

− метанавыков обучающихся, таких как: командная работа и лидерство, 

анализ данных, цифровые навыки, разработка и реализация проектов, 

межкультурное взаимодействие. 

8. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ ДЛЯ ИНВАЛИДОВ 

И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 
 

 Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при 

необходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей 

программы с использованием специальных методов обучения и 

дидактических материалов, составленных с учетом особенностей 

психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния 

здоровья таких обучающихся (обучающегося).  

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и 

лицами с ограниченными возможностями здоровья Университет 

обеспечивает:  
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– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 

зрению: размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми 

или слабовидящими, местах и в адаптированной форме справочной 

информации о расписании учебных занятий; присутствие ассистента, 

оказывающего обучающемуся необходимую помощь; выпуск альтернативных 

форматов методических материалов (крупный шрифт или аудиофайлы);  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 

слуху: надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информации;  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, 

имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность 

беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, туалетные 

комнаты и другие помещения кафедры, а также пребывание в указанных 

помещениях.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными 

и (или) электронными образовательными ресурсами в формах, 

адаптированных к ограничениям их здоровья. Образование обучающихся с 

ограниченными возможностями здоровья может быть организовано как 

совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в 

отдельных организациях. 
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ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
 

1.1 Контрольные вопросы и задания к промежуточной аттестации 
 
1 Основные понятия, объекты и методы товарного менеджмента. 

2 Потребности и прогнозирование спроса. 

3 Управление ассортиментом: понятие, основные этапы, структурирование. 

4 Идентификация и фальсификация товаров: понятие, сферы применения, виды. 

5 Управление товарными запасами. 

6 Классификация металлов и сплавов, используемых в промышленных товарах. 

7 Классификация и потребительские свойства строительных товаров. 

8 Ассортимент и товароведная характеристика строительных товаров. 

9 Классификация и ассортимент товаров бытовой химии. 

10 Клеящие средства. 

11 Лакокрасочные материалы. 

12 Моющие средства 

13 Товарный менеджмент  пластмассовой и металлической продукции. 

14 Классификация пиломатериалов. 

15 Основные залежи каменного угля. 

16 Классификация каменных углей. 

17 Химический состав каменного угля. 

18 Основы производства черных металлов. 

19 Твердые нефтепродукты (парафины, церезины и изделия на их основе). Вязкие 

нефтепродукты – гудроны, битумы и изделия на их основе. 

20 Свойства и применение благородных металлов и сплавов. 

21 Нефтепродукты (НП) – топлива, органические растворители, технические жидкости) 

 

1.2 Темы письменных работ 
  

 Рабочей программой дисциплины не предусмотрено. 

 

1.3 Контрольные точки 
 

Номер контрольной 

точки 

Тип контрольной 

точки 

Способ проведения Номера тем 

1 Информационно-

аналитическая работа 

письменно 1-3 

2 Проведение и анализ 

результатов 

экспертизы 

письменно 3-6 

3 Текущий контроль с помощью 

технических средств 

и информационных 

систем 

1-6 

 

1.4 Другие объекты оценивания 
 

 Рабочей программой дисциплины не предусмотрено. 
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1.5 Самостоятельная работа обучающегося 
 

Наименования самостоятельной работы Номера тем 

Подготовка к экзамену 1-6 

Подготовка к лекционным и практическим 

занятиям 

1-6 

 

1.6 Шкала оценивания результата 

 

Шкалы оценивания и процедуры оценивания результатов обучения по 

дисциплине регламентируются Положением о текущем контроле 

успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по программам 

высшего образования и Положением о балльно-рейтинговой системе.  

Для оценки сформированности результатов обучения по дисциплине 

используется балльно-рейтинговая система успеваемости обучающихся: 

Формой итогового контроля по дисциплине является экзамен (или 

дифференцированный зачет), итоговая оценка формируется в соответствии со 

шкалой, приведенной ниже в таблице: 

 

Баллы Оценка 
<=54 неудовлетворительно 

55-69 удовлетворительно 

70-84 хорошо 

>=85 отлично 

 

Шкала оценивания результата 

2 (балл до 54)  Демонстрирует непонимание проблемы. Многие требования, предъявляемые к 

заданию не выполнены.  

Демонстрируется первичное восприятие материала. Работа незакончена и /или 

это плагиат.  

3 (балл 55-69)  Демонстрирует частичное понимание проблемы. Большинство требований, 

предъявляемых, к заданию выполнены.  

Владение элементами заданного материала. В основном выполненный 

материал понятен и носит целостный характер.  

4 (балл 70-84)  Демонстрирует значительное понимание проблемы обозначенной 

дисциплиной. Все требования, предъявляемые к заданию выполнены.  

Содержание выполненных заданий раскрыто и рассмотрено с разных точек 

зрения.  

5 (балл 85-100)  Демонстрирует полное понимание проблемы. Все требования, предъявляемые 

к заданию выполнены.  

Продемонстрировано уверенное владение материалом дисциплины. 

Выполненные задания носят целостных характер, выполнены в полном 

объеме, структурированы, представлены различные точки зрения, 

продемонстрирован творческий подход.  

 


