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1. ПАСПОРТ
КОС по УД СГЦ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельно 
сти

(код и название дисциплины)

1.1.Общие положения
Контрольно оценочные средства (КОС) предназначены для контроля и

оценки образовательных достижений обучающихся, освоивших программу
учебной дисциплины СГЦ.02 Иностранный язык в профессиональной дея 
тельности.

КОС включают контрольные материалы для проведения текущего
контроля и промежуточной аттестации в форме контрольной работы (3 7 се 
местр), диф.зачет (8 семестр).

КОС разработаны в соответствии с:
образовательной программой СПО по специальности 19.02.11 Техноло 

гия продуктов питания из растительного сырья;
программы учебной дисциплины СГЦ.02 Иностранный язык в профес 

сиональной деятельности.

1.2. Результаты освоения дисциплины, подлежащие проверке
Результаты
обучения
(освоенные
умения, усво-
енные знания,
практический
опыт (при на-
личии)

Наименование элемента умений/знаний Основные показатели
оценки результатов

У1 строить простые высказывания о себе и о своей
профессиональной деятельности

грамотность произноше 
ния текста

У2 взаимодействовать в коллективе, принимать уча 
стие в диалогах на общие и профессиональные
темы

грамотность произноше 
ния текста

У3 применять различные формы и виды устной и
письменной коммуникации на иностранном язы 
ке при межличностном и межкультурном взаи 
модействии

грамотность произноше 
ния текста
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У4 понимать общий смысл четко произнесенных
высказываний на общие и базовые профессио 
нальные темы

точность интерпретации
текста

У5 понимать тексты на базовые профессиональные
темы

точность интерпретации
текста

У6 составлять простые связные сообщения на об 
щие или интересующие профессиональные темы

грамотность произноше 
ния текста

У7 общаться (устно и письменно) на иностранном
языке на профессиональные и повседневные те 
мы

грамотность произноше 
ния текста

У8 переводить иностранные тексты профессиональ 
ной направленности (со словарем)

точность интерпретации
текста

У9 самостоятельно совершенствовать устную и
письменную речь, пополнять словарный запас

точность интерпретации
текста

З1 лексический и грамматический минимум, отно 
сящийся к описанию предметов, средств и про 
цессов профессиональной деятельности

точность интерпретации
текста

З2 лексический и грамматический минимум, необ 
ходимый для чтения и перевода текстов профес 
сиональной направленности (со словарем)

точность интерпретации
текста

З3 общеупотребительные глаголы (общая и профес 
сиональная лексика)

грамотность произноше 
ния текста

З4 правила чтения текстов профессиональной
направленности

грамотность произноше 
ния текста

З5 правила построения простых и сложных предло 
жений на профессиональные темы

грамотность произноше 
ния текста
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З6 правила речевого этикета и социокультурные
нормы общения на иностранном языке

грамотность произноше 
ния текста

З7 формы и виды устной и письменной коммуни 
кации на иностранном языке при межличност 
ном и межкультурном взаимодействии

грамотность произноше 
ния текста

1.3. Распределение оценивания результатов обучения по видам контроля

Код и наименование элемента умений или зна-
ний

Виды аттестации

Текущий контроль Промежуточная
аттестация

У1 строить простые высказывания о себе и о сво 
ей профессиональной деятельности

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У2 взаимодействовать в коллективе, принимать
участие в диалогах на общие и профессиональные
темы

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У3 применять различные формы и виды устной и
письменной коммуникации на иностранном языке
при межличностном и межкультурном взаимодей 
ствии

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У4 понимать общий смысл четко произнесенных
высказываний на общие и базовые профессио 
нальные темы

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У5 понимать тексты на базовые профессиональ 
ные темы

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У6 составлять простые связные сообщения на об 
щие или интересующие профессиональные темы

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У7 общаться (устно и письменно) на иностранном
языке на профессиональные и повседневные темы

Оценка выполне 
ния практических

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 



6

работ местр)

У8 переводить иностранные тексты профессио 
нальной направленности (со словарем)

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

У9 самостоятельно совершенствовать устную и
письменную речь, пополнять словарный запас

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З1 лексический и грамматический минимум, от 
носящийся к описанию предметов, средств и про 
цессов профессиональной деятельности

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З2 лексический и грамматический минимум,
необходимый для чтения и перевода текстов про 
фессиональной направленности (со словарем)

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З3 общеупотребительные глаголы (общая и про 
фессиональная лексика)

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З4 правила чтения текстов профессиональной
направленности

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З5 правила построения простых и сложных
предложений на профессиональные темы

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З6 правила речевого этикета и социокультурные
нормы общения на иностранном языке

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)

З7 формы и виды устной и письменной коммуни 
кации на иностранном языке при межличностном
и межкультурном взаимодействии

Оценка выполне 
ния практических

работ

контрольная ра 
бота (3 7 семестр),
диф.зачет (8 се 

местр)



1.4. Распределение типов оценочных средств по элементам знаний и умений текущего контроля

Содержание учеб-
ного материала
по программе
УД/МДК

Тип контрольного задания

У1 У2 У3 У4 У5 У6 У7 У8 У9 З1 З2 З3 З4 З5 З6 З7

Тема 1. Страна изу 
чаемого языка, ее
культура и обычаи

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 2. Роль образо 
вания в современном
мире

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 3. Пищевая про 
мышленность и сель 
ское хозяйство. Зла 
ки. Злаковые продук 
ты.

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 4. Значение хле 
ба в нашей жизни.

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 5. Производство
хлебобулочных изде 
лий. Технология хле 
бопечения.

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 6. Приемы пи 
щи. Подготовка пи 
щевых продуктов к

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17



8

употреблению.

Тема 7. Продукты
питания. Здоровое
питание.

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 8. Приготовле 
ние пищи.

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

Тема 9. Профессио 
нальный рост и ка 
рьерные возможности
в пищевой промыш 
ленности

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17

1.5. Распределение типов оценочных средств по элементам знаний и умений, контролируемых на промежуточной
аттестации

Содержание учеб-
ного материала
по программе
УД/МДК

Тип контрольного задания

У1 У2 У3 У4 У5 У6 У7 У8 У9 З1 З2 З3 З4 З5 З6 З7

Тема 1. Страна изу 
чаемого языка, ее
культура и обычаи

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 2. Роль образо 
вания в современном

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4



9

мире

Тема 3. Пищевая про 
мышленность и сель 
ское хозяйство. Зла 
ки. Злаковые продук 
ты.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 4. Значение хле 
ба в нашей жизни.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 5. Производство
хлебобулочных изде 
лий. Технология хле 
бопечения.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 6. Приемы пи 
щи. Подготовка пи 
щевых продуктов к
употреблению.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 7. Продукты
питания. Здоровое
питание.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 8. Приготовле 
ние пищи.

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Тема 9. Профессио 
нальный рост и ка 
рьерные возможности
в пищевой промыш 

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
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ленности



2. СПЕЦИФИКАЦИЯ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ
2.1. Назначение

Спецификацией устанавливаются требования к содержанию и оформ 
лению вариантов оценочного средства: практическая работа (практическое
задание), контрольная работа, диф.зачет.

Тип оценочного средства (практическая работа (практическое зада 
ние) предназначен для текущего контроля и оценки знаний и умений сту 
дентов; тип оценочного средства (контрольная работа, диф.зачет) предна 
значен для промежуточной аттестации и оценки знаний и умений студентов
по программе учебной дисциплины СГЦ.02 Иностранный язык в профес 
сиональной деятельности образовательной программы 19.02.11 Технология
продуктов питания из растительного сырья.
2.2. Контингент аттестуемых: студенты 2 4 курса.
2.3. Форма и условия аттестации:

Текущий контроль проходит по темам учебной дисциплины.
Промежуточная аттестация проводится в форме контрольной работы

и диф.зачет по завершению освоения учебного материала учебной дисци 
плины, при положительных результатах текущего контроля.
2.4. Время выполнения:

На выполнение текущего контроля отводится:
практическая работа (практическое задание) – 45 90 мин,
контрольная работа/диф.зачет – 45 мин,

2.5. Рекомендуемая литература для разработки оценочных
средств и подготовки, обучающихся к аттестации.

Библиографическое описание издания
(автор, заглавие, вид, место и год издания,

кол. стр.)

Основная/ допол-
нительная ли-
тература

Книгообеспеченность
Кол-во.
экз. в библ.
СПбГЭУ

Электрон-
ные ресурсы

Маньковская,З. В.
Английский язык:Учебное пособи/Московский
государственный технический университет им.
Н.Э. Баумана, .  Москва: ИНФРА М,2024 200 с. 
(Среднее профессиональное образование)

осн htt1s://zn'nium.r
u/<'t'l?g/1r?du<
t/2128443

Полубиченко,Л. В.
Английский язык для колледжей (�2 �2):Учебное
пособие для СПО/Изволенская А. С., Кожарская Е.
Э. ; под ред. Полубиченко Л.В.. Моск 
ва:Юрайт,2025 185 с
(Профессиональное образование)

осн htt1s://ur'it.ru/
b<?d//564765

https://znanium.ru/catalog/product/2128443
https://znanium.ru/catalog/product/2128443
https://znanium.ru/catalog/product/2128443
https://urait.ru/bcode/564765
https://urait.ru/bcode/564765
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Брель Н.М., Пославская Н.А.
Английскийязык.Базовыйкурс:Учебник/Брель
Н.М. Москва:КноРус,2023 272 с.

доп htt1s://b??k.ru/
b??k/945206

Голубев А.П., Балюк Н.В., Смирнова И.Б.
Английский язык для всех специальностей +
еПриложение:Учебник/Голубев А.П. 
Москва:КноРус,2024 385 с

доп
htt1s://b??k.ru/
b??k/952748

Дюканова,Н. М.
Английский язык:Учебное пособие
2,перераб. и доп. Москва: ИНФРА М,2023 
319 с. (Среднее профессиональное образование)

доп
htt1s://zn' 
nium.ru/<'t' 
l?g/1r?d 
u<t/1933138

3. ВАРИАНТЫ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

ПРАКТИЧЕСКИЕ ЗАНЯТИЯ (ПРАКТИЧЕСКИЕ РАБОТЫ)
Тема 1. Страна изучаемого языка, ее культура и обычаи.

Тексты для чтения: «Англия», «Лондон», «Королевские парки Лондона», «Английские обычаи и
традиции», «Английские дома».

Задания для студентов. Введение новых лексических единиц по теме. Читать и переводить текст.
Выучить новые слова и выражения. Составить план пересказа текста. Написать проект по данной
теме. Грамматика: «Порядок слов в английском предложении».

Тема 2. Роль образования в современном мире.

Тексты профессионально  ориентированные для чтения и перевода: «Россия  моя любимая стра 
на», «Образование в России», «Роль образования в современном мире», «Что делает человека об 
разованным?»

Задания для студентов. Читать и переводить текст. Выучить новые слова и выражения. Составить
план пересказа текста. Написать реферат по теме: «Что делает человека образованным?». Грамма 
тика: «Множественное число существительных».

Тема 3. Пищевая промышленность и сельское хозяйство. Злаки. Злаковые культуры.

Профессионально  ориентированные тексты: «Сельское хозяйство в России», «Злаки и злаковые
культуры».

Задания для студентов. Читать и переводить текст. Выучить новые слова и выражения. Составить
план пересказа текста. Написать реферат по теме: «Злаки и злаковые культуры». Грамматика:
«Прилагательные, степени сравнения прилагательных», «Тренировочные упражнения».

https://book.ru/book/945206
https://book.ru/book/945206
https://book.ru/book/952748
https://book.ru/book/952748
https://znanium.ru/catalog/product/1933138
https://znanium.ru/catalog/product/1933138
https://znanium.ru/catalog/product/1933138
https://znanium.ru/catalog/product/1933138
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Тема 4. Значение хлеба в нашей жизни.

Профессионально  ориентированные тексты: «Хлеб», «Значение хлеба в нашей жизни».

Задания для студентов: Читать и переводить текст. Выучить новые слова и выражения. Составить
план пересказа текста. Написать реферат по теме: «Значение хлеба в нашей жизни». Грамматика:
«Наречия. Степени сравнения наречий».

Тема 5. Производство хлебобулочных изделий. Технология хлебопечения.

Профессионально  ориентированные текст для чтения и перевода. «Технология хлебопечения».

Задания для студентов: Читать и переводить текст. Выучить новые слова и выражения. Составить
план пересказа текста. Написать реферат по теме «Технология хлебопечения». Грамматика:
«Условные предложения»..

Тема 6. Приемы пищи. Подготовка пищевых продуктов к употреблению.

Профессионально  ориентированные тексты: «Приемы пищи», «Правильное питание».

Задания для студентов: Читать и переводить текст. Выучить новые слова и выражения. Составить
план пересказа текста. Написать реферат по теме: «Правильное питание». Грамматика: «Перфект 
ные времена».

Тема 7. Продукты питания. Здоровое питание.

Профессионально  ориентированные текст: «Продукты питания»

Задания для студентов: Введение новых лексических единиц по теме занятия. Читать и переводить
текст. Выучить новые слова и выражения. Составить план пересказа текста. Написать сочинение
по теме: «Здоровое питание». Написать реферат «Витамины и минеральные вещества». Грамма 
тика: «Модальные глаголы». Выучить правила. Сделать упражнения.

Тема 8. Приготовление пищи.

Задания для студентов: Введение новых лексических единиц по теме занятия. Читать и переводить
текст. Выучить новые слова и выражения. Составить план пересказа текста «Русская кухня». На 
писать реферат «Особенности русской кухни». Грамматика: Страдательный залог. Выучить пра 
вила. Составить 10 предложений в страдательном залоге.

Тема 9 Профессиональный рост и карьерные возможности в пищевой промышленности.

Текст для чтения и перевода: «Профессия технолога хлебного производства, макаронных и конди 
терских изделий»
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Задания для студентов: Введение новых лексических единиц по теме занятия. Читать и переводить
текст. Выучить новые слова и выражения. Написать проект по данной теме. Грамматика: Обобще 
ние и повторение всего пройденного материала по грамматике.

Критерии оценки:

оценка «отлично» выставляется студенту, если правильные ответы составляют  90 100%
оценка «хорошо», если правильные ответы составляют  80 89%;
оценка «удовлетворительно», если правильные ответы составляют  70 79%
оценка «неудовлетворительно», если правильные ответы составляют менее 70%

Приложение 1
Кодификатор (примерный перечень) оценочных средств для оценки знаний, уме-

ний и уровня сформированности компетенций
№ п/п

Код оце 
ночного
средства

Тип оценочного
средства

Краткая характеристика оценочного сред 
ства

Представление оценоч 
ного средства в фонде

1. Деловая и/или
ролевая игра

Совместная деятельность группы
обучающихся и преподавателя под
управлением преподавателя с целью
решения учебных и профессиональ 
но ориентированных задач путем иг 
рового моделирования реальной
проблемной ситуации. Позволяет
оценивать умение анализировать и
решать типичные профессиональные
задачи

Тема (проблема),
концепция, роли и
ожидаемый ре 
зультат

2. Кейс задача Учебный материал подается студентам в
виде проблем (кейсов), в которых обу 
чающимся предлагается осмыслить ре 
альную профессиональную ситуацию
для решения данной проблемы. Знания
приобретаются в результате активной и
творческой работы: самостоятельного
осуществления целеполагания, сбора
необходимой информации, ее анализа с
разных точек зрения, выдвижения гипо 
тезы, выводов, заключения, самоконтро 
ля процесса получения знаний и его ре 
зультатов.

Задания для реше 
ния кейс  задачи

3. Опрос Средство контроля усвоения учебно 
го материала темы, раздела или раз 
делов дисциплины, организованное
как учебное занятие в виде собеседо 
вания преподавателя с обучающими 
ся.

Вопросы по темам
/ разделам дисци 
плины или профес 
сионального моду 
ля

4. Контрольная Средство проверки умений приме Комплект



15

работа нять полученные знания для решения
задач определенного типа по теме
или разделу

контрольных зада 
ний по вариантам

5. Круглый стол,
дискуссия,
диспут, деба 
ты

Оценочные средства, позволяющие
включить обучающихся в процесс
обсуждения спорного вопроса,
проблемы и оценить их умение аргу 
ментировать собственную точку зре 
ния

Перечень дискус 
сионных тем для
проведения круг 
лого стола, дискус 
сии, диспута, де 
батов

6. Портфолио Целевая подборка работ студента,
раскрывающая его индивидуальные
образовательные достижения в одной
или нескольких учебных дисциплин,
в профессиональном модуле.

Структура портфо 
лио

7. Проект Конечный продукт, получаемый в
результате планирования и выполне 
ния комплекса учебных и исследова 
тельских заданий. Позволяет оценить
умения обучающихся самостоятель 
но конструировать свои знания в
процессе решения практических за 
дач и проблем, ориентироваться в
информационном пространстве и
уровень сформированности аналити 
ческих, исследовательских навыков,
навыков практического и творческо 
го мышления. Может выполняться в
индивидуальном порядке или груп 
пой обучающихся.

Тема групповых
и/или индивиду 
альных проектов

8. Рабочая
тетрадь

Дидактический комплекс, предназна 
ченный для самостоятельной работы
обучающегося и позволяющий оце 
нивать уровень усвоения им учебно 
го материала

Образец рабочей
тетради

9. Разноуровне 
вые учебные
задачи и зада 
ния

Различают задачи и задания:
а) репродуктивного уровня, позволя 
ющие оценивать и диагностировать
знание фактического материала (ба 
зовые понятия, алгоритмы, факты) и
умение правильно использовать спе 
циальные термины и понятия, узна 
вание объектов изучения в рамках
определѐнного раздела дисциплины;
б) реконструктивного уровня, позво 
ляющие оценивать и диагностиро 
вать умения синтезировать, анализи 
ровать, обобщать фактический и тео 
ретический материал с формулиро 
ванием конкретных выводов, уста 
новлением причинно следственных

Комплект разно 
уровневых задач и
заданий
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связей;
в) творческого уровня, позволяющие
оценивать и диагностировать умения,
интегрировать знания различных об 
ластей, аргументировать собствен 
ную точку зрения

10. Расчетно гра 
фическая ра 
бота

Средство проверки умений приме 
нять полученные знания по заранее
определенной методике для решения
задач или заданий по модулю или
дисциплине в целом.

Комплект заданий
для выполнения
расчетно графиче 
ской работы

11. Реферат Продукт самостоятельной работы
студента, представляющий собой
краткое изложение в письменном ви 
де полученных результатов теорети 
ческого анализа определенной темы,
где автор раскрывает суть исследу 
емой проблемы, приводит различные
точки зрения, а также собственные
взгляды на нее.

Темы рефератов

12. Доклад, сооб 
щение

Продукт самостоятельной работы
студента, представляющий собой
публичное выступление по представ 
лению полученных результатов ре 
шения определенной темы.

Темы докладов,
сообщений

13. Собеседо 
вание

Средство контроля, организованное
как специальная беседа преподавате 
ля с обучающимся на темы, связан 
ные с изучаемой дисциплиной, и рас 
считанное на выяснение объѐма зна 
ний обучающегося по определѐнно 
му разделу, теме, проблеме и т. п.

Вопросы по темам
/ разделам дисци 
плины

14. Творческое
задание

Частично регламентированное зада 
ние, имеющее нестандартное реше 
ние и позволяющее диагностировать
умения, интегрировать знания раз 
личных областей, аргументировать
собственную точку зрения. Может
выполняться в индивидуальном по 
рядке или группой обучающихся

Темы групповых
и/или индивиду 
альных творческих
заданий

15. Тест Средство контроля, направленное на
проверку уровня освоения контроли 
руемого теоретического и практиче 
ского материала по дидактическим
единицам дисциплины или профес 
сионального модуля. Система стан 
дартизированных заданий, позволя 
ющая автоматизировать процедуру
измерения уровня знаний и умений
обучающихся

Фонд тестовых за 
даний
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16. Эссе Средство, позволяющее оценить уме 
ние обучающегося письменно изла 
гать суть поставленной проблемы,
самостоятельно проводить анализ
этой проблемы.

Тематика эссе

17. Практические
работы (прак 
тическое за 
дание)

Это задания, с помощью которых у
учащихся формируются и развивают 
ся правильные практические дей 
ствия.

Виды: наблюдение,
измерение, опыт,
конструирование и
др. задания для
практических ра 
бот

18. Лабораторные
работы

Это проведение учащимися по зада 
нию преподавателя опытов с исполь 
зованием приборов, применением
инструментов и других технических
приспособлений.

Задания для лабо 
раторных работ

19. Тренажѐр Техническое средство, которое мо 
жет быть использовано для контроля
приобретѐнных студентом профес 
сиональных навыков и умений по
управлению конкретным материаль 
ным объектом

Комплект заданий
для работы на тре 
нажѐре

20. Отчеты по
практикам

Средство контроля, позволяющая
обучающемуся продемонстрировать
обобщенные знания, умения и прак 
тический опыт, приобретенные за
время прохождения учебной и произ 
водственной практик. Отчеты по
практикам позволяют контролиро 
вать в целом усвоение ОК и ПК
обозначенных в ППССЗ.

Виды работ и за 
дания на учебную
и производствен 
ную практику

21. Контент 
анализ доку 
ментации

Анализ и оценка в соответствии с
критериями документов (журналов
теоретического и производственного
обучения, характеристик, творческих
работ, дневников и отчетов по прак 
тике, ВКР и др.), свидетельствующих
об уровне компетентности обучаю 
щегося.

Перечень докумен 
тов подлежащих
анализу, критерии
оценки

22. Наблюде 
ние

Инструмент сбора информации для
установления фактов

Цель, объекты на 
блюдения, образец
листа для фикси 
рования результа 
тов наблюдения

23. Задание на
ВКР (диплом 
ный проект,
дипломная
работа)

Перечень основных вопросов, кото 
рые должны быть раскрыты в работе,
а также указания на основные инфор 
мационные источники.

ВКР по специаль 
ности СПО

24. Экзамен Средство контроля, предназначенное Вопросы по темам
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для выяснение объема знаний и уме 
ний обучающегося по дисциплине

/ разделам дисци 
плины


